Apfelsaft aus eigener Produktion

Obst- und Gartenbauverein Spelnshart mmmt am Samstag neue Mostanlage m Bntneh
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rmachtwm Das hat sich nun geéandert. Am
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Gamnbmveruns Josef Hollerl, den
[Mostraum an Maria Ott,
von der die Ahlig!ﬁmut uvor hattesich
die Vorstandschaft bei einem Probelauf davon
nbemngt; dass alles einwandfrei funktioniert.
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komplett selbst gebaut.
Nebendd"mr:uhtdiemdmm inder die

‘werden
sie in den der Schabermithle gefillt.
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e Apfelschnitze kommen danach zum
Pressen. Neu ist, dass man sie auf beiden Seiten
t es viel schnel-
Zentner zu Saft
mrbeMMitmRednaHebelsmgieMa-
schine den Saft aus dem ,Brei"
man ihn auf der neuen Abfiillanlage in Flaschen
fiillen lassen.

Aus einem Zentner Obst 32 Liter Saft
Dazu wird der Saft erst gefiltert, lauft in drei

groBe Fisser, kommt danach in eine Edelstahl-

tonne und wird auf 80 Grad erhitzt. Der Durch-

lauferhitzer ist so ausgelegt, dass in der Stunde
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getestet”, ber‘ich Maria Ott.

Ganz neu ist die Methode ,bag in boxes*: nu
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beutel geﬂm t und in Pappbm.




